
––––––––– April 25th - 28th 2011 –––––––––

Mon, Tue, Wed
Cream of celery soup

クリームセロリスープ

A. Braised pork belly with cabbage, bacon, celeriac, 
Lyonnaise potatoes & charcuterie sauce

香草マリネ豚腹肉のブレゼー野菜添え、ピクルスとエシャロット入りグレビーソース

B. Penne with asparagus, rocket, walnuts & blue cheese sauce
ペンネ､アスパラガス､ロケット､クルミ､ブルーチーズソース

C. Sauteed cape hake (meruru-sa) with creamy curry sauce
メルルーサのソテー、クリームカレーソース 

Thu, Fri
Hot & sour soup

豆腐、野菜、生姜、酢、醤油風味のチキンスープ

A. Texas-style chilli with baked egg
テキサス風チリコンカーン、卵添え

B. Penne with asparagus, rocket, walnuts & blue cheese sauce
ペンネ､アスパラガス､ロケット､クルミ､ブルーチーズソース  

C. Herb marinated tuna steak with greek salad, basil oil & balsamic
香草マリネマグロのソテー、グリークサラダ､バジルオイルとバルサミコ

–––––––– Weekly lunch special ––––––––
Mon-Fri

  Including soup or salad, coffee or tea

Marinated lamb shish-kebab with satay sauce

–––––––– ¥1,365 ––––––––

Served from noon to 2:30pm
Including soup or salad, coffee or tea

For only \945


