
FCCJ  MAIN BAR WEEKDAY DINNER MENU
平日ディナーメニュー

BAR SNACKS
バースナック

税抜 税込

Mixed Nuts
ミックスナッツ

¥800 ¥880

Nachos — Regular
ナチョス〈レギュラー〉

¥1,650 ¥1,815

Nachos — Small
ナチョス〈スモール〉

¥950 ¥1,045

Smoked Salmon with Capers and Lemon
スモークサーモン、ケイパーとレモン添え

¥2,100 ¥2,310

Prosciutto and Olives
生ハムとオリーヴ

¥1,950 ¥2,145

House-cured Roast Ham
自家製ロースハム

¥1,750 ¥1,925

Country-style Terrine
田舎風テリーヌ

¥1,900 ¥2,090

French Fries
フレンチフライ

¥800 ¥880

Chicken Basket
チキンバスケット

¥2,100 ¥2,310

Cheese Platter — Regular
チーズプレート〈レギュラー〉

¥3,400 ¥3,740

Cheese Platter — Small
チーズプレート〈スモール〉

¥2,800 ¥3,080

Dim Sum Assortment
Shumai & steamed shrimp dumplings

飲茶2種盛り合わせ（焼売・海老蒸し餃子）

¥950 ¥1,045

APPETIZERS
アペタイザー

税抜 税込
VEGETARIANDeli-Style Vegetable Salad — Regular

Mixed greens, farro, hummus, mixed beans, lavash

ベジ・デリミックスサラダ〈レギュラー〉

¥1,650 ¥1,815

VEGETARIANDeli-Style Vegetable Salad — Small
ベジ・デリミックスサラダ〈スモール〉

¥1,150 ¥1,265

Chef's Salad
Smoked chicken, ham, boiled egg and potato

シェフズサラダ

¥1,900 ¥2,090

Charcuterie Assortment
Prosciutto, roast ham, pâté de campagne, smoked chicken

シャルキュトリー盛り合わせ

¥2,200 ¥2,420

Marinated Salmon with Herb Oil and Lemon
サーモンのマリネ、ミックスハーブオイルとレモン添え

¥2,450 ¥2,695

SOUPS
スープ

税抜 税込

VEGANTuscan-Style Farro and Bean Tomato Soup
トスカーナ風ファッロと豆のチリトマトスープ

¥800 ¥880

Vichyssoise
ヴィシソワーズスープ

¥850 ¥935

Soup of the Day
本日のスープ

¥900 ¥990

PASTA, PIZZA & RICE
パスタ・ピッツァ・ライス

税抜 税込
VEGAN＊ Lavash Salad Pizza

ラバッシュのサラダピッツァ
¥1,900 ¥2,090

＊ Lavash Mixed Pizza
ラバッシュのミックスピッツァ

¥2,100 ¥2,310

VEGAN＊ Spaghetti Salsa Pomodoro with Vegetable Fritters
スパゲティーサルサポモドーロ野菜のフリット添え

¥1,600 ¥1,760

＊ Nasi Goreng (Indonesian Fried Rice)
ナシゴレン（インドネシア風フライドライス）

¥1,750 ¥1,925

＊ Lamb Curry & Rice
ラムカレー＆ライス

¥2,200 ¥2,420

VEGAN＊ Bean and Vegetable Curry & Rice
豆と野菜のカレー＆ライス

¥2,000 ¥2,200

SANDWICHES & BURGERS
サンドイッチ＆バーガー

税抜 税込

＊ Press Club Sandwich
プレスクラブハウスサンド

¥2,100 ¥2,310

＊ Classic Beef Burger
Beef patty, lettuce, grilled onion, tomato, mayonnaise

クラシックビーフバーガー

¥2,100 ¥2,310

＊ Nanban Fish Burger
Fried fish, Nanban sauce, tartar sauce, lettuce, lemon

フィッシュ南蛮バーガー

¥2,000 ¥2,200

BURGER EXTRAS  |  バーガー用追加トッピング
Cheese +¥200  •  Fried Egg +¥250  •  Bacon (2) +¥300

MAIN DISHES
メインディッシュ

税抜 税込

＊Milanese Pork Cutlet
ポークロースのカツレツミラノ風

¥2,600 ¥2,860

＊ Roast Beef with Jus de Boeuf and Wasabi
ローストビーフジュドブッフとわさび添え

¥4,900 ¥5,390

＊ Grilled Lamb Chops with Grain Mustard and Mint Sauce
Grain mustard sauce & mint sauce

ラムチョップグリル 2種のソース

¥4,950 ¥5,445

＊ British Fish & Chips
ブリティッシュフィッシュ＆チップス

¥2,200 ¥2,420

＊ Grilled Fish of the Day with Puttanesca Sauce
本日の鮮魚の網焼きソースプッタネスカ

¥2,650 ¥2,915

＊ Press Club Bouillabaisse with Garlic Toast
プレスクラブ風ブイヤベースガーリックトースト添え

¥3,600 ¥3,960

DESSERTS & SIDES
デザート・サイド

税抜 税込

Tart of the Day with Whipped Cream
本日のタルトホイップクリーム添え

¥1,000 ¥1,100

Panna Cotta with Mango Sauce
パンナコッタマンゴーソース

¥850 ¥935

Apple Pie with Vanilla Ice Cream
アップルパイとバニラアイスクリーム

¥1,150 ¥1,265

Ice Cream (Vanilla or Chocolate)
アイスクリーム（バニラまたはチョコレート）

¥600 ¥660

Choice of Two Types of Bread or Rice
パン2種またはライス

¥400 ¥440

FISH DINNER COURSE

フィッシュディナーコース
¥4,200 / ¥4,620

Appetizer, grilled fish, bread or rice, dessert, coffee. Bouillabaisse upgrade +¥800.

ROAST BEEF DINNER COURSE

ローストビーフディナーコース
¥6,400 / ¥7,040

Appetizer, roast beef, bread or rice, dessert, coffee. Lamb chops upgrade +¥800.

CASUAL SET MENU  |  カジュアルセット ¥900 / ¥990

Add to any ＊menu. Mini salad, soup and coffee included.
＊印メニューにミニサラダ・カップスープ・コーヒー付き

※表示料金には消費税10% が含まれております。
※食材の入荷状況により、メニューが変更になる場合がございます。
※食物アレルギーのある方は、予めスタッフにお知らせください。
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