
Chef’s Special シェフスペシャル

Grilled Beef Sirloin with Red Wine Sauce
牛サーロインのグリル 赤ワインソース

Grilled Lamb Chops with Grain Mustard Sauce
ラムチョップのグリル 粒マスタードソース

Duck Thigh with Green Pepper Sauce
鴨のもも肉 グリーンペッパーソース

￥2,800 (3,080)

CORRESPONDENTS’ LUNCH

Choice of Appetizer

Choice of MAIN  DISH

COFFEE    or    TEA

￥1,000 (1,100)

Today’s Desserts ＋￥500 (550)

Apple Pie  /  Crèam Brûlée  /  Tiramisù 

＊ If you have allergies, please let the staff know ＊

Fish & Chips  4 pieces     フィッシュ ＆ チップス ¥1,200 (1,320)

Burger (100% Beef)

Beef Burger with Fried Potatoes and Trimmings   ¥1,300 (1,430)

ビーフバーガーとポテトフライ トマトとオニオンを添えて

Cheeseburger  with Fried Potatoes and Trimmings    ¥1,400 (1,540)

チーズバーガーとポテトフライ トマトとオニオンを添えて

Onion Soup  
オニオンスープ

Salad with Tomato and Edamame
トマトと枝豆のサラダ

FISH

Today’s Fresh Fish with Carrot Sauce 
本日の鮮魚 人参のソース

MEAT

Chicken Thigh Confit with Mustard Sauce
鶏もも肉のコンフィ マスタードソース

PASTA

Conchiglie with Tuna and Capers
ツナとケッパーのコンキリエ

Vegan Menu ビーガンメニュー

Green Salad
グリーンサラダ

Penne with Soy Meat
大豆ミートのペンネ

2 Kind of Fruits Sherbet
2種類のシャーベット

Filet-O-Fish with French Fries and Trimmings   ¥1,200 (1,320)

フィレオフィッシュとポテトフライ トマトとオニオンを添えて

Coffee or Tea
コーヒー 又は 紅茶

￥2,000 (2,200)

< Low Carb Dessert >
Strawberry Bavarois with Mix Berry Sauce    ¥600 (660)

Lightly Smoked Red Snapper with Spring Vegetables
桜鯛の軽いスモーク 春野菜と共に

Tart with Rape Blossoms and Asparagus
菜の花とアスパラガスのタルト

Choice of MAIN  DISH

Coffee or Tea
コーヒー 又は 紅茶

Choice of SOUP  or  SALAD

16-18May  



Choice of Main Dish 

Appetizers

Soup  

Appetizer

Sandwich サンドウィッチ

BLT + Avocado  
ベーコン・レタス・トマト・アボガド

￥1,000 (1,100)

Grilled Lamb Chops 4 pieces

ラムチョップ のグリル

Grilled Beef Sirloin (100g) ¥1,800 (1,980)

¥2,500 (2,750)

牛サーロインのグリル

CORRESPONDENTS’ DINNER

* If you have allergies, please let the staff know *

COFFEE or    TEA

￥1,650 (1,815)

Today’s Desserts ＋￥500 (550)

Apple Pie  /  Crèam Brûlée  /  Tiramisù

Beef Burger with Fried Potatoes and Trimmings ¥1,300 (1,430)

ビーフバーガーとポテトフライ トマトとオニオンを添えて

Cheeseburger  with Fried Potatoes and Trimmings          ¥1,400 (1,540)

チーズバーガーとポテトフライ トマトとオニオンを添えて

Burger (100% Beef)

Today’s Pasta

本日のパスタ

Curry with Naan ＆ Rice
Lamb  or  Keema

ラム 又は キーマカレー ナン＆ライス付き

¥1,500 (1,650)

¥1,000 (1,100)

Chef’s  Special シェフスペシャル

￥2,800  (3,080)

Bread パン ¥150 (165)

* Garlic Shrimps                         ￥800 (880)

ガーリックシュリンプ

* Green Salad ￥900 (990)

グリーンサラダ

* Steamed Mussels with White Wine ¥1,000 (1,100) 

ムール貝の白ワイン蒸し

* Mixed Vegetables Quiche ¥1,000 (1,100)

野菜のキッシュ

* Homemade Smoked Salmon  ¥1,000 (1,100)

自家製スモークサーモン

* Fish & Chips   4 pieces ¥1,200 (1,320)

フィッシュ &  チップス

* Sausages Plate ¥1,200 (1,320)

ソーセージ盛合せ

* Chicken Basket ¥1,200 (1,320)

チキンバスケット

* Cheese Plate                                    ￥1,800 (1,980)

チーズ盛合せ

Mix Nuts                    ￥400 (440)

ミックス ナッツ

Spicy Cashew Nuts   ￥500 (550)

スパイシー カシューナッツ

Vegan Menu ビーガンメニュー

Green Salad
グリーンサラダ

Penne with Soy Meat 
大豆ミートのペンネ

2 Kind of Fruits Sherbet
2種類のシャーベット

Penne with Soy Meat (Vegan)

大豆ミートのペンネ

¥1,000 (1,100)

Coffee  or  Tea
コーヒー又は紅茶

￥2,000 (2,200)

Onion Soup
オニオンスープ

フィレオフィッシュ とポテトフライ トマトとオニオンを添えて

Filet-O-Fish with French Fries and Trimmings                  ¥1,200 (1,320)

Croque-Monsieur
クロックムッシュ

< Low Carb Dessert >
Strawberry Bavarois with Mix Berry Sauce    ¥600 (660)

Choice of Appetizer

Lightly Smoked Red Snapper with Spring Vegetables
桜鯛の軽いスモーク 春野菜と共に

Tart with Rape Blossoms and Asparagus
菜の花とアスパラガスのタルト

Choice of MAIN  DISH

Grilled Beef Sirloin with Red Wine Sauce
牛サーロインのグリル 赤ワインソース

Grilled Lamb with Grain Mustard Sauce
ラムチョップのグリル 粒マスタードソース

Duck Thigh with Green Pepper Sauce
鴨のもも肉 グリーンペッパーソース

Coffee  or  Tea コーヒー又は紅茶

16-18May

Chicken Caprese
鶏胸肉のカプレーゼ

FISH

Today’s Fresh Fish with Carrot Sauce
本日の鮮魚 人参のソース

MEAT

Chicken Thigh Confit with Mustard Sauce
鶏もも肉のコンフィ マスタードソース

PASTA

Conchiglie with Tuna and Capers
ツナとケッパーのコンキリエ


