
アボカドのビシソワーズ　ハモンセラーノを添えて

Chef’s Special Dinner Course Menu

"North Wing"

Amuse-Bouches

2種のお楽しみアミューズブーシュ

Appetizer

with Fruit Tomato Mustard Sauce
Caviar, Seafood and Asparagus

キャビアとシーフード、アスパラガスの取り合わせ フルーツトマトマスタードソース

Soup

Avocado Vishyssoise with Jamón Serrano

Dessert

Fish Course

Sauteed Golden Snapper 

金目鯛のソテー　蚕豆と干し海老の旨みソース

Main Course

Grilled Japanese Beef Fillet

国産牛フィレ肉のグリル レーズンとポワブルヴェールソース

Bread

ブレッド

with Raisin & Green Pepper Sauce

with Broad Beans & Dried Shrimp Savory Sauce

Pen & Quill Special Dessert
ペン＆クイル特製デザート

Coffee or Tea

コーヒー 又は 紅茶


