
夏野菜とパイナップルのガスパチョ、赤ピーマンムースと生ハムを浮かべて

Chef’s Special Dinner Course Menu

"North Wing"

Amuse-Bouches

2種のお楽しみアミューズブーシュ

Appetizer

with Fennel Cream and Caviar
Sweet Shrimp & Eggplant Gateau

甘えびと茄子のガトー フェンネルクリーム キャビア添え

Soup

Summer Vegetable & Pineapple Gazpacho
Red Bell Pepper Mousse & Prosciutto Garnish

Dessert

Fish Course

Kataifi Wrapped Grilled Gurnard

ホウボウのカダイフ包み焼き オマールとトウモロコシのソース

Main Course

Grilled Japanese Beef Fillet

国産牛フィレ肉のグリル たまり醤油とローズマリーの夏ソース

Bread

ブレッド

with Tamari Soy & Rosemary Summer Sauce

 with Lobster & Sweet Corn Sauce

Pen & Quill Special Dessert
ペン＆クイル特製デザート

Coffee or Tea

コーヒー 又は 紅茶


