
メロンとポテトのヴィシソワーズ　ハモンセラーノ添え

Chef’s Special Dinner Course Menu

"North Wing"

 Amuse Bouches

2種のお楽しみアミューズブーシュ

Appetizer

Mustard & Fruit Tomato 
Scallop & Flounder Kombu Marinade,

帆立貝とヒラメの昆布締め　マスタードとフルーツトマト

Soup 
Melon & Potato Vichyssoise with Serrano Ham

Dessert

Fish Course
Scottish Salmon & Angel Shrinp Ballontine

with Vegetable Emulsion Sauce

スコティッシュサーモンと天使海老のバロンティーヌ

ソースエマルジョン

Main Course
Grilled Beef Fillet 

with Tamari Soy & Rosemary Sauce

国産牛フィレ肉のグリル　たまり醤油とローズマリーのソース

Bread

ブレッド

Pen & Quill Special Dessert

ペン＆クイル特製デザート

Coffee or Tea
コーヒー 　又は　 紅茶


